
Grüner Salat                                                                                                                          8.50
8.50                               

Knackiger Gemischter Salat 10.50                            

Grosse Salatschüssel  für 2 Personen 18.00                            

Nüsslisalat mit Ei 12.50                            

Rucola - Salat mit Parmesanspliter 10.50                            

Grosser Salatteller mit Ei 19.50                            

Caprese - Mozzarella, Ramati Tomaten und Basilikum 13.00    /19.50 

Beef - Tatare mit Calvados verfeinert,    80gr. 23.00                            

Toastbrot und Butter 160gr. 32.00                            

Crevetten - Cocktail - Toastbrot und Butter               16.50                            

Gambas al  Ajillo 15.50                            

Crevetten in der Tonschale gebraten mit Knoblauch und Olivenöl, Peperoncini

Rindsbouillon mit hausgemachten Flädli 10.50                            

Tomatencreme / mit Wodka oder Gin   + 5.00 10.50                            

Hausgemachte Gemüsesuppe - vegetarisch 10.50                            

lieber Gast, Ihre gewünschte Garstufe wird auf dem Lavastein-Grill erreicht,

den speziellen Röstgeschmack erreichen wir im Beefer wodurch das Fleisch

karamelisiert und somit die etwas dünklere Farbe erhält!!!

Stufen: Bleu / Blutig Fleischdekleration :

Saignant / leicht Blutig Schwein (CH)

A Point / Rosa 3/4 Rind (IR,*AR,*USA,*BR)

Bien cuit / Durch Kalb (CH)

Poulet (CH,F)

Lamm (IR)

Fisch: Crevetten - Fischzucht VN

Lachs - Fischzucht NO

Seezunge - NL

*Es Kann mit Antibiotika behandelt sein.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittel-Allergien.

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 7,7% MwSt.

Vorspeisen

Suppe

Garstufen



Tomahawk - steak ( black angus) "es häd's solang s' häd "

für 2 Personen, ca 1 - 1,4 kilo pro 100 gr. 13.50

zum Tomahawk - Steak servieren wir Ihnen:

drei Beilagen nach Wunsch ,

inkl : Cafe de Paris ,Chimichurri , Madagascar

Steakhouse - Platte de Luxe  

für 2 Personen,ca 1,2 kilo 140.-

mit Rindshuft - Steak,Lamm Racks, Schweinshals - Steak,Spare Ribs,Roastbratwurst

inkl: Café de Paris, Chimichurri, Madagascar und zwei Beilage nach Wahl

vom Schwein 200gr 300gr 400gr

Schweins-Hals-Steak Knochengereift 31.- 38.- 42.-
  

Schweins- Rack 33.-

inkl: Café de Paris und eine Beilage nach Wahl

vom Lamm

Racks - Slaney 52.-

inkl: Café de Paris und eine Beilage nach Wahl

vom Kalb

Kalbspaillard exellent 44.-

inkl: Café de Paris und eine Beilage nach Wahl

vom Rind

Hochrückensteak/Ribeye Drumlin Gold 57.- 62.-

Entrecôte Black Angus 49.- 59.- 64.-

Rindsfilet Black Angus 54.- 64.-

T- Bone Steak         ca. 500GR      72.-

inkl: Café de Paris und eine Beilage nach Wahl

auf Wunsch servieren wir auch die Saucen, Madagascar und Chimi - Churri

Vom Huhn

Mais - Poularde Supréme      31.-

mit Risotto

inkl: Café de Paris

Gerne servieren wir Ihnen alle unsere Grilladen auch 

als Fitnessteller ( mit Salat)

Grilladen vom Lavasteingrill



klein Gross

Trüffel Ravioli mit weissem Trüffelschaum 25.- 29.-

Käse - Birnen Ravioli mit Gorgonzolasauce 25.- 29.-

Zitronen Ravioli mit Butter und Zitronenabrieb 25.- 29.-

5Stk. 7stk

Crevetten Black Tiger mit Trockenreis 39.- 44.-

Seezungen - Filet mit Zitronenrisotto und Spinat 41.-

Lachsfilet - Steak mit Zitronenrisotto und Spinat 41.-

Safran - Risotto mit Black Tiger Crevetten 39.-

Kalbs Piccata Schnitzel im Parmesan- Eimantel mit Risotto 32.- 38.-

Kalbs Saltimbocca mit Rohschinken, Salbei dazu Risotto 32.- 38.-

Kalbsschnitzel "Marsala" mit Sultaninen Dazu Risotto 32.- 38.-

Tagliata di Manzo mit Rucola und Pommes Frites 48.-

Straccetti di Vitello Kalbsgeschnetzeltes vom Grill 39.-

mit Rucola , Rosmarin, Balsamico dazu Pommes Frites

Beef - Burger Hausgemacht mit Pommes Frites 29.-

mit Gruyere Käse oder Speck dazu je + Fr. 3.-

Schweins Cordon Bleu mit Pommes Frites und Gemüse 34.-

Kalbs Cordon Bleu mit Pommes Frites und Gemüse 42.-

Riz Casimir mit Kalbsfleisch 42.-

im Reisring an fruchtiger Currysauce (hausgemacht) mit frischen Früchten

Kalbsleberli " Venezianische Art " mit Safranrisotto 36.-

Kalbsgeschnetzeltes " Züri " mit Rösti 42.-

Kalbs - Wienerschnitzel mit Pommes Frites 38.-

Chabissalat mit Speck, Kartoffelgratin, Pommes Frites, Spanische Kartoffeln,

Risotto, Rösti, Spinat, Grillgemüse Port. 7.-

alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 7,7% MwSt.

Beilagen

leichte, mediterrane Küche

Chef - Empfehlung



Soufflé Cointreu 12.50

mit Orangensalat und Grand Marnier

Lavacake 11.50

Schoggikuchen Cremé Gruyeré

Crema Catalana 12.50

 Karamelisierte Dessertcrème

Mousse au Chocolate 11.50

Mousse aus Schokolade

Café Glace 10.50

Mocca Glace

Coupe Dänemark 11.50

Vanille Glace mit Schokoladensauce

Banana Split 12.50

Vanille Glace mit Schokoladensauce

Le Colonel 12.50

Sorbet Citron mit Vodka

Zwetschgen Sorbet 12.50

Sorbet Zwetschgen mit Zwetschgenwasser

Blues 12.50

Sorbet Birne mit Williams

Salted Caramel Glace 15.50

Mit Jack Daniel's Whiskey

CaramelKöpfli mit Rahm 7.5

Vanille, Erdbeer, Chocolat, 3.50

Salziges Karamell und Mocca

Sorbets Citron, Birne und Zwetschgen 3.50

Portion Rahm 1.50

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 7,7% MwSt.

Unsere feinen Glaces Aromen

Dessert


